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Your Special Day will Include: 
 

Customized Wedding Tasting For Bride and Groom  
 

Four Hour Bar Service with Call Brand Cocktails, House Wines, 
Imported and Domestic Beers and Soft Drinks 

 
Complimentary White Glove Butler Service 

 
Champagne Toast 

 
Wine Service with Dinner 

 
Gourmet Three Course Meal 

 
Specially Selected Customized Wedding Cake 

 
Deluxe Bridal Suite with 
Chilled Bottle of Champagne 

 
Special Overnight Room Rates for Wedding Guests 

 
Your Personal Wedding Consultant will offer 

Recommendations for Florists, Photographers, Videographers, DJs, Bands 
 

Mirrored Centerpieces with Votive Candles 
 

 
 

Reduced Rate Parking for your Guest
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Butler Passed Hors D’oeuvres 

Chef’s Selection of Passed Hors D’oeuvres during Cocktail Hour 

‐White Glove Service‐ 

 
 
 

THE GOLD PACKAGE THREE COURSE DINNER 
 

 
First Course Selection 

Soup or Salad 
‐Please Select One‐ 

 
Roasted Plum Tomato Soup with Parmesan Cheese Croutons and Basil Crème Fraiche 

Wild Forage Mushroom Soup Drizzled with Truffle Oil 

Roasted Vegetable Soup with Couscous 

Golden Lentil Soup with Smoked Ham and Tomato 

 

~ Or ~ 

 

Baby Romaine Salad with Parmesan Cheese, Garlic Focaccia Croutons and Caesar Dressing 

Mizuna & Frisee Salad with Orange Segments, Candied Walnuts and Apple Vinaigrette 

Mixed Baby Greens with Roasted Pine Nuts, Dried Cherries and Pancetta, and Sherry Vinaigrette 
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Entrée Selection 
‐Please Select One‐ 

 
Herb Roasted Chicken 

Creamy Garlic and Mushroom Polenta, Green Beans and Rosemary Butter Sauce 

 

Mushroom Stuffed Chicken Breast 

Whipped Potatoes, Steamed Broccoli, Green Peppercorn Sauce 

 

Grilled Filet of Salmon 

Leeks, Olives, Tomato, Arugula, Fennel, Scallion and Romesco Sauce 

 

Grilled New York Strip Steak 

Sour Cream Twice Baked Potato, Steamed Broccoli, Red Wine Sauce 

 

Blue Corn Tortilla Crusted Tilapia 

Yukon Gold Potato Hash and Chipotle Orange Butter Sauce  

 

Balsamic Grilled Vegetables 

Drizzled with Sun‐Dried Tomato Vinaigrette and served with Wild Mushroom Risotto 

 

Crowne Plaza Combo 

Petite Filet Mignon and Herb Roasted Breast of Chicken 

Twice Baked Potato, Steamed Green Beans, 

Red Wine Sauce, Rosemary Butter Sauce 
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Dessert 

Specially Selected Custom Designed Wedding Cake  

Cut and served to Your Guests 

 

 

Gourmet Coffee Service 

Fresh Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Selection of Teas 

 
 
 
 

 
$89.00 per person 

Prices subject to 10.25% tax and 20% Service Charge 
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